COMMENCEZ PAR L’APERO !

Americano maigon / 8cl 9,00€
Spritz 4 cl d’Apérol, 8el de prosecco, eau gazeuse 9,00€
Maojito 5 cl de rhum blane, citron vert, sucre de canne,

feuilleg de menthe, eau gazeuse 9,50€
Kir au vin blane cassis, mare, framboise, peche / (2¢l  5,00€
Kir normand (cidre) / 12l 4,50€
Kir prosecco / (2¢l 5,90€

Ricard / 2l 3,50€
Martini blanc, rouge / 6¢l 4.90€
Pommeau de Normandie / 8cl 6,00€
Whisky Jamegon / 4l 6,00€
Whigky / 4l + soda 7,00€
Whisky Chivag / 4el 8,50€

COTE DECAPSULEUR!
Boigsons fratches sans aleool

Cocktail sans aleool 7,50€
E au minérale, gazeuse / 50cl 3,90€
E au minérale, gazeuse / IL 5,80€
Jus de fruits orange, tomate, abricot et ananas / 25¢l_ 3,90€
Jug de pommes artisanal / 33cl 430€
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier / 3301 4,20€

Schweppes, Fuzetea, Fanta / 25c¢ 390€
Limonade / 20cl 2,70€
Sirop & Peau / 20cl 2,00€
Diabolo / 20cl 3,00€

Supplément Sirop ou rondelle 0,30€

Parfums : cassig, cerise, citron, fraise, grenadine, menthe, péche, violette

CEDER

A LA PRESSION !
PEstaminet 5,2% / 25¢l 3,30€
33cl/4,50€ 50cl/ 6,50€
Monaco/25¢__ 3 90€
33cl/5,20€ 50¢/7,60€
Panaché / 25¢l 3,00€
33cl/4,00€ 50c/ 5,80€

CIDRE BRUT

A LA PRESSION !
laboléee 6% /200 390€
le pichet 6% / 50l 9,90€

CIDRE NORMAND

ARTISANAL

Producteur récoltant
Agriculture biologique

brut 5% ou demi-gec 4%

4

4,00€

_/
L’abus d’alcool
est dangeureux pour la santé.
A consommer avec modération.

COTE MOUSSE !

Bigres en bouteilles :
LaThérgoule, brasserie artiganale de [a Baie du Mont St-Michel

Hilda, la blonde lgere et épicéee 5%/ 33cl 5,00€

Hingerborde, Pambrée douce et savoureuse 6,5% / 33cl 590€

Olaf,la friple chaleureuse et fruitée 8,5% / 33l 550€

Gudrun, la blanche rafraichiscante et fruitée 5% / 33el 5,00€
COTE TIR BOUCHON !

Blanc, Cotes de Gagcogne IGP “Domaine Uby” N°3

Rosé, [GP duVar “L’aprés Plage”

Rouge, Cotes de Rhone AOPR “Celliers du Clocher”

12,5cl 4,00€ 25¢l 7,00€ 50l 12,90€
COTE BULLES !

Champagne “Paul Romain” / 75¢l 50,00€
COTE DIGESTIFS !

Cognac, Get 27, Get 31, Menthe Pastille, Rhum ou Baileys / 4l 6,00€

Calvados (hore d’age) / 4l 6,50€
UN PEUDE CHALEUR!

Café 2,20€

Noigette ou Décaféiné 2,30€

Café allongé 2,50€

Double expresso 4,00€

Café créme 4,20€

Cappuecino chantilly maicon 5,50€

Chocolat chaud sauce chocolat maicon 5,00€

Chocolat viennois sauce chocolat maigon et chantilly maison 5,50€

Thé ou infugion, parfum au choix 3,90€

Supplément lait ou rondelle 0,30€

Restaurant & Créperie



T .7 NOSSALADES GOURMANDES S~ NOS CREPES SUCREES ET GOURMANDES
La Creplf Ta pas (pour 2 personnes) & =]

galette au beurre demi-sel

Amugette, chips de galette, olives 12,90€

salade, p. de terre, champignons, oignons, tomates, olives, raising secs, vinaigrette

_7  NOSGALETTES TRADITIONNELLES

salade, tomates, andouille de Vire, camembert, pommes

A\ =

jambon blane, oeuf au plat, emmental, cauce l\\@rnag

salade, saumon fumé, crevettes, tomates, oeuf, avocat, oignong, raiging secs,

chips de galette
jambon blane, oeuf au pia - <
b ey &

N g/x NOS MOULES - FRITES vl

} ) oules glacées surprises, sauce chocolat maison, chantilly maison,
chévre, miel, lardong, eréme fraiche s servie avec un café

| Mariniéres alacréme
- au eurry au Roquefort 2 boules glacées vanille, sauce chocolat maigon, amandes effilées, chantilly maigon

pommeg de terre, lardons, fromage 4 raclette, oigons, créme fraiche

5ae banane fruit, coco rapée, sauce chocolat maison, flambée au rhum
Menu du p tit gourmand (Jusqu’a 12 ane)
NOS COUPES GLACEES

( croque—galeh‘e (jambon, emmental, sauce Mornay) / salade 2 boules vanille, expresso, chantilly maison, cacahuétes
ou moules marinigres / frites 3 bouleg vanille, sauce chocolat maigon, chantilly maigon

ou jambon blane / frites 2 boules caramel, [ boule marron, sauce caramel maison, chantilly maison
+

camembert, chévre, Roquefort, emmental

andouille de Vire, camembert, pommesg flambées au Calva/dbs, créme fi

/
/

[ boule fraige, [ boule vanille, | boule chocolat, banane fruit,

saucisse [6Og, compotée d’'oignons, eréme de mo! [ fromage blane, sauce chocolat ou caramel

ou [ erépe, guere ou nutella IL90€

ou [ boule de glace NOS COUPES DIGESTIVES
2 boules citron, 4 ¢l vodka

2 boules pomme, 4 ¢l calvados

sauce chocolat maigon, chantilly maigon

émincé de poulet, sauce curry, fenouil, raising secs, pom

Nos produits contiennent les traces des allergénes suivants :

gluten, crustacés, oeuf, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, sésame,

saumon fumé, crevettes, fenouil, tomates, citron

sulfites, mollusques, moutarde, céleri, lupin. COUpE [, 2 ou 3 BOULEQ

Prix nets - Service compris CREMES GLACEES .
ﬁ.ﬁes ou Salade aufre ingrédienf Viande d’origine Frangaise ou Union Européenne selon larrivage. SORBETS PLEIN FRUIT :

Certains produits peuvent étre en rupture lors de votre commande, merci de votre compréhension.
- SUPPLEMENTS : chantilly maison ou sauce chocolat ou caramel maison / eoco rapée ou amandes effilées ou banane fruit




